


Von der Entwicklung des ersten Kombidampfers bis zur
neuesten Generation des Genius Touch hat Eloma immer
auf eine ausgewogene Mischung aus Tradition und Mo-
derne gesetzt. Damit Sie auch in Zukunft Freude am
Kochen haben, bleiben wir dieser Philosophie treu.

,Nur wer das Geschéaft seiner
Kunden verstent, kann optimale
Losungen schaffen!”

Tradition bedeutet fir uns ,100 Prozent Made in
Germany“. Deutsche Ingenieurs- und Handwerkskunst
sorgen flr héchste Qualitat!

Far lhre Zufriedenheit gehen wir aber noch weiter: Bei-
spielsweise erhalten Sie von Eloma auch in Zukunft einen
Einschub mehr, einen groBen Garraum und die bewéahrte
Autoreverstechnologie beim Lifterrad. Unsere Garantie
fir groBtmaogliche GleichmaBigkeit und Produktqua-
litat!

Diese Qualitat bietet Innen Eloma weltweit! Mit Gber 200
Partnern auf 5 Kontinenten kdnnen wir Sie direkt, schnell
und umfassend begleiten — wo immer Sie mit uns kochen!

Eloma Genius Z - fUr Menschen
mit besonderen Anspruchen in allen
Kuchen der Welt!




Oko-Logisches lber Eloma
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I Der Erfinder des Frischdampf-Systems: I Multi-Oko-System: PRE

Frischdampferzeugung direkt im Garraum mit perfekter
Dampfsattigung — ideal fir sensible Produkte wie Broccoli
oder Knddel.

lhre Vorteile:

- jederzeit sofort einsatzbereit ohne Vorheizen

« deutlich geringere Energiekosten - bis zu 46%

« deutlich geringere Unterhaltskosten als ein
Boiler, wartungsfrei und kein Entkalken

I autoclean:

Unser einzigartiges, vollautomatisches Selbstreinigungs-
system.

lhre Vorteile: Mlean

- minimale Kosten durch exakte Dosierung
des Fliissigreinigers

- jederzeitiger Start ohne manuelles Herunter-
kithlen oder Tir6éffnen

 perfekte Reinigungsergebnisse durch
Rotationsdiise

» Gesundheitsschutz - kein Kontakt mit
Reiniger

« Umfiillen oder umsténdliche Handhabung
von Kartuschen oder Tabs entféllt

Das Optimum an Hygiene und
Bediensicherheit!

Weitere Ressourcen schonen Sie mit unserem Multi-Oko-
System.

lhre Vorteile:

 Einsparungen durch einen Hochleistungs-
warmetauscher mit Kondensation (bis zu
42°% Wasser und bis zu 16% Energie)
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Fiir unser Multi-Oko-System wurden wir als bisher einzi-
ger Hersteller von Kombidampfern mit dem Dr.-Georg-
Triebe-Innovationspreis in der Kategorie Okologie und
Wirtschaftlichkeit ausgezeichnet!




I Koche:

Fiihlen Sie mit unserem Genius Z_ die neue Freude am Ko-
chen und begeistern Sie lhre Gaste durch lhre ganz per-
sonliche und einzigartige Kunst der Speisenzubereitung.

lhre Vorteile:

300 lhrer persénlichen Rezepte gespeichert
¢ individuelle Favoritenliste

¢ blitzschnelle Hilfe durch neue Piktogramme
- ,Kombi-Kochen“ - energie- und zeitsparend

Selbstversténdlich kénnen Sie sdmtliche Einstellungen
jederzeit &ndern — ganz nach Wunsch. Sie sind der Chef!
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I Cook & Chill:

Mit unserem Genius Z_ bieten wir Ihnen von der Gemein-
schaftsverpflegung bis zur klassischen Gastronomie die
perfekte Basis fur Ihre individuelle Cook & Chill-Lésung.

Egal ob a la carte, Biiffet oder Bankett - mit dem
Genius Z gelingt Ihnen alles in hdchster Qualitat!




I Metzger:

Handwerkliche Tradition in Kombination mit neuen Wegen —
ein Erfolgsrezept fir lhre Kunden. Setzen Sie jetzt auf
»HeiBe Theke“ und warme Produkte zur Lieferung auBer
Haus.

Das ist Qualitat, die lhre Kunden nur bei lhnen be-
kommen!

lhre Vorteile:

 Braten und Fleischkédse durch Nieder-
temperaturgarung véllig unbeaufsichtigt
zubereiten - mit Nachtstrom

« bis zu 75% weniger Gewichtsverlust

 auBen knusprig, innen herrlich saftig und zart

» morgens lhre eigenen Brétchen - frisch
und preiswert

- alles servierfertig noch bevor die ersten
Kunden kommen

- optimale L6sung durch AT-Garen fiir
Spezialitaten wie Tafelspitz
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I Hot Spot:

... Grillen ohne Fett und stérende Gerliche — mit dem
Genius 7+ Hot Spot sind Sie der perfekte Grillmeister!

Starten Sie mit unserem GeniusZ + Hot Spot vom ers-
ten Tag an voll durch!




I Backer:

Backen in einem Kombidampfer — mit unserem GeniusZ_
dank manueller Beschwadung, getaktetem Llfterrad und
reduzierter Luftergeschwindigkeit ein Kinderspiel!

lhre Vorteile:

 Einsatz unserer bewdhrten Autorevers-
Liiftungstechnologie fiir hohe Gleichmassig-
keit - garantiert!

- Backen mit Beschwadung

* Nutzung als ,,Garschrank“

- autoclean beseitigt Eingebranntes spurlos

Profitieren Sie von maximaler Flexibilitit — von A wie
Apfelstrudel Uber Leberkase, Pizza und Kasekuchen, bis
hin zu Z wie Zimtsterne!

Unser Genius Z - der flexible Helfer in lhrer Biackerei.
Damit lhnen keiner die Butter vom Brot nimmt!

... selbst Tiefkiihlpizza gelingt wie im Steinbackofen!




Eloma setzt MaBstabe!

I Das Eloma Steam Protection System -m

(SPS):

Dampf wird in der Garkammer nach Ende des Garvorgangs
automatisch abgesaugt. Das schiitzt Sie vor Verbren-
nungen, sorgt fiir ein besseres Raumklima und spart
eine Menge Energie.

I Active Temp:

Vorheizen oder Herunterkiihlen - vollautomatisch bei
geschlossener Tiir und Restwarmenutzung. Garantie
fur gleichbleibende Garergebnisse - Tag fiir Tag!

I Mehrpunkt-Kerntemperaturfihler:

Unser Standard fUr jederzeit verlassliche Messergebnisse

und lhre Garantie fiir hochstmaégliche Produktions-
sicherheit.

I HACCP:

Archivieren Sie alle Garvorgadnge und Betriebsdaten auf
Ihrem Computer, als Ausdruck oder direkt auf dem
Display - einzigartig bei Elomal!

HACCPE

Geraste MNr a
Geraste_Typ Genius 6-11
Ausdruckdatum 31.01.00 1807
Betriebsstunden 1)

KT alle 3 Minuten

Draturn: Mo 31.01.00 17:29..17:45
Frogramm: 35 Baked Fotatos

1729 1 Sall 180°C
1745 Tuer_auf
1745 1 0016h
1745 Stop
Gesamtenergiebedarf 2,30 KWh
Wasserverbrauch 2,27 |

Feuchte 50%
1745 Tuer_zu
Haltezeit 00:16h

Mend | o eyen | MEChste
Zurlick Seite



I Garverfahren:
» 9 Garverfahren

 klare Symbole
« international

... nur ein Fingertipp!

I Favoritenliste:
« lhre eigene Kreativitat direkt im Blick

» schnell und sicher
- jeden Tag

... nur ein Fingertipp!

Garyerfahren

ooo Lachs im E

AAARAARAAA
AAAAAAAAAA

| oot oo

lanuelle
Eingabe

Favoriten Liste 1713

0131 Hirschorepinettes

014i Steinbuttroulade in Mangold

0151 Schweinefilet im Bléttertelg

0161 MNT-Lammkeule

0171 Getrocknete Tomaten

0181 Fleurons

0191 Wachtelgalantine m Ganseleber

0201 Biskuitroulade

0211 Rumpsteak

Manuelle | Menl-  |[Programm | Vorheizen
Eingabe | Gruppe



Ieni-Gruppe

| atterteig 17.08

I Menii-Gruppe:

* 9 Menii-Gruppen
¢ dreidimensional - mehrfarbig
* leichteste Handhabung

nur ein Fingertipp!

1

Machster | Active
Schritt | Termp on

—J Kombi-kochen Betrieb

035 Baked Potatces

041 Potato Wedges
044 Kartoffel-Zucchini-Platze I Kombi-Kochen:

040 Cevapcici

« 1 Garprozess - verschiedene Produkte
- unterschiedliche Zeiten

« Kochen auf den Punkt mit konstanter
Qualitat

« Kombi-Kochen ohne Stress

nur ein Fingertipp!

Komkbi-
Kochen



Der neue Eloma Genius 7 :
Fihlen Sie die neue Freude am Kochen!

Mit der Entwicklung des GeniusZ_ hatten wir nur ein Ziel.
Einen Top-Kombidampfer flir Menschen zu bauen, die das
Geniale suchen und schéatzen!

Genius T — und Sie schdpfen aus
dem Vollen!

I Climatic®:

e prazise Klimasteuerung

- aktive Be- und Entfeuchtung

 auBen knusprig - innen zart

- einzigartiges Zuluftsystem spart enorme
Wassermengen bei der Abléschung

I Genius Scout:

- eingebettet in ein Glaspaneel

- ergonomische Einhandbedienung

« hygienisch und wartungsfreundlich
aufgrund einer glatten Glasoberflache

« Anzeige uber einzigartigen TFT-Bildschirm

GeniusZ 6-11 GeniusZ 10-11 Genius Z 20-11




1 9 Betriebsarten:

 Dampfen
 Vario-Dampfen

¢ Intensiv-Dampfen

* Kombi-Dampfen
 HeiBluft

* NT-Garen

» AT-Garen

* Regenerieren/ Bankett
- Backen

GeniusZ 12-21

Gos

- schadstoffarmer Gebldasebrenner - kiwa

* Hochleistungs-Dreifach-Réhrenwarme-
tauscher

* bester Wirkungsgrad

Genius Z 20-21



Die individuelle L6sung mit System und maximaler Flexibilitat!

I Kombi-Mix:

Die kompakte Garstation, kombinierbar aus jeweils zwei
Eloma Kombidampfern: 2 x 6-11 oder 6-11 + 10-11.

Flexibilitat auf kleinstem Raum! Anwenderfreundlich und
nutzenorientiert lassen sich alle Betriebsarten und Tempe-
raturbereiche parallel bewaltigen. Optimale Ausnutzung
von vorhandener Kapazitiat und Leistung auf weniger
als 1 m? garantiert!

- -

Kombi-Mix

GeniusZ 6-11 + 10-11

I Multi-Oko-Haube KH: et

Die Kondensationshaube mit einem Wirkungsgrad von
tiber 80 Prozent.

lhr Vorteil:
 null Wasser - minimale Energie - maximale
Wirkung

Optimale Lésung ohne hohe Investitionen in Liftungs-
anlagen - erhaltlich in drei Ausfihrungen: KH 2 flr die
GerategréBen 6-11 und 10-11, KH 3 fir die GerategréBe
20-11, KH 4 fir die GerategroBen 12-21 und 20-21.

I Der Eloma Linksanschlag:

Ergonomie in Perfektion! Transchlag und Bedienblende
wahlweise rechts oder links. Eine Spezialitdt von Elomal

Multi-Oko-Haube KH 2 auf
GeniusZ 6-11 (Linksanschlag)




Perfektionieren Sie lhre Anwendungen!

Mit sinnvollem und prazise abgestimmtem Zubehér
wird aus Einzelgeréten eine Systeml6ésung!

I Vario-Einhdngegestell mit 6+1 oder 10+1 Einschlben,
auBeres Loch GN 1/1 — inneres Loch 400 x 600 mm

LJ I Hygiene-Unterbau .
fur GN-Roste und Bleche,
3-seitig geschlossen

I Warmeunterschrank WU 14
mit 14 Einschiben, GN 1/1

I Bankett-System mit Thermohaube
6-11: 18 Teller, 10-11: 32 Teller; 20-11: 62 Teller; 12-21: 77 Teller; 20-21: 120 Teller




ProConnect: Spielend leichtes Datenmanagement!

I ProConnect -
neue Intelligenz fiir Kombidampfer:

Intuitive Bedienbarkeit

Die selbsterkldrende Bedienoberflache verbindet die be-
kannte Kombidampfer-Bedienung mit ntitzlicher Windows-
Funktionalitat.

Organisieren von Garprogrammen

Mit ProConnect schreiben Sie lhre Garprogramme
bequem und schnell am PC und verwalten diese in Uber-
sichtlichen Listen — individuell nach Ihren Vorstellungen.

EdproConnect - [GL fus - GAP_STD_D_GGOOOTOY - 015

weeinelilel im BEstter brig]

HACCP-Dokumentation
Lickenlose Dokumentation aller Garvorgédnge und Be-
triebsdaten einfach auf lnrem PC - jederzeit abrufbar.

Dateniibertragung leicht gemacht

Senden Sie die Garprogramme einfach per Mausklick zen-
tral von Ihrem PC auf Ihre Eloma Kombiddmpfer und um-
gekehrt —ideal, wenn Sie mit mehreren Geréaten arbeiten.

3 Datel Bearbeten Fundtonen Eratelngen Fenster Hife
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002 Belhwirste Favaric o
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e n:‘;g‘:’;'::‘s;': Pragramminfa: Filat anbeaten, kinten, wirzsn
065 T Garen Roastent madium Kaltifacce sufstreichen, in Mangold und
ooé Foastbest medium [FAttartes] einschlagen KT uhiss
007 EdemMecrkiosscrian eimstechen. Auf smaill Blechen geben,
ong Edaifsc htomng 24 voihaizan, baschickan, stastén
003 NT- Fekeule ausgesist 5PS: B
010 LachsseteFiet -
o1t Panierte Schweineschnitzel T
012 Lachs Im Ganzen gedsmpnt Senderprogramm O
013 Hrscherapinetts
014 Steinbuitroudade in Mangol
me NT- Lammkéuls
mr Gotracknots Tomaten
018 Flowons 3 |
018 Wachtelgalanting m Oinseleber -
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e v
o023 Paulardenteustchan rah 0 175 10 0015 o I r r
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028 Baibark Enterbrust
027 NT-Baltisriicken im Ganzen =
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Ausstattungsliste (Auszug)

v Original Eloma Frischdampfsystem
v Vorheizen und Schnellriickktihlung
(Active Temp) mit Restwérmeausnutzung

v Beschwadung manuell
v Temperaturbereich 30-300°C
v Integrierte Fettfilterung
v Integrierte Wrasenabldschung

Technische Daten (fir alle Elektro- und Gasgerite)

v Lufterrad — Autoreverse und GroBgarraum
(bis zu 26 % groBer als Wettbewerber) fir
optimale GleichmaBigkeit

v" Aktive Be- und Entfeuchtung mit einzig-
artigem Zuluftsystem

v Climatic®: Temperatur und Feuchtemessung/

v Mehrpunkt-Kerntemperaturftihler
v Mehrsprachige Bedienoberflache
v TFT-Bildschirm

v Genius-Scout Einhandbedienung
v Farbmonitor/Climatic®-Monitor
v/ Zusétzlich 1 Einschub

Genius - Genius Gas

GerategroBen 6-11 10-11 20-11 12-21 20-21
Kapazitat 6x1/1GN 10x1/1 GN 20 x 1/1 GN 12x2/1GN 20 x 2/1 GN
24 x1/1 GN 40 x 1/1 GN
Einschiibe
Anzahl 6+1 10 +1 20 +1 12+1 20 +1
Abstand mm 67 67 67 67 67
Abmessungen
Breite mm 925 925 1030 1310 1310
Tiefe mm 805 805 880 1086 1086
Hohe mm 840 1120 1930 1490 1925
Gewicht kg 130/140* 167/177* 295/320* 350/365* 495/530*
Anschliisse
Wasserzulauf 2xG3/4A 2xG3/4A 2xG3/4A 2xG3/4A 2xG3/4A
Wasserablauf @ mm (DN) 50 50 50 50 50
Elektrogerate
Spannung 400V 3N AC 400V 3N AC 400V 3N AC 400V 3N AC 400V 3N AC
AnschluBwert elektro: kW 1 17 45 34 68
Absicherung: A 3x16 3x25 3x80 3x50 3x100
Elektrogerdte mit reduzierter Heizleistung
Spannung 400V 3N AC 400V 3N AC 400V 3N AC
AnschluBwert elektro: kW 34 26 52
Absicherung: A 3x50 3x50 3x80
Gasgerite
Spannung 230V NAC 230V NAC 230V NAC 230V NAC 230V NAC
AnschluBwert elektro: kW 1 1 1,8 1,3 2,2
Absicherung: A 1x16 1x16 3(1)x16 3(1)x16 3(1)x16
Anschlusswert Gas: KW 12 20 40 35 70

Gehause aus Chromnickelstahl CrNi 18 10.

* Gewicht bei Gasgeraten

Anderungen vorbehalten




Das Eloma-Team ist rund um
die Uhr fir Sie erreichbar!

« Erfahrene Kéche, Metzger und Bécker sind
fiir Sie im Einsatz

 Globales Netzwerk an Servicepartnern

 Ersatzteillager/-versand mit weltweitem
Express-Service

« Servicefahrzeuge mit Ersatzteilen

schnell — sicher — personlich!

Anwender-Hotline:
+49 (O) 180/52242 71 orsemn

Service-Hotline:
+49 (O) 180/52242 72 o1semin

Service-Fax:
+49(0)8141/395-156

Service-Online:
service@eloma.com
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